~ Graz: Frithling

.Die Kiiche griil3t”

~Piemonteser Haselnuss Tarte®
Wei3er Spargel, Tropea-Zwiebel
& Belper Knolle

AGCLFHO

2l

»Weille Spargelschaumsuppe®
Barlauchpesto, eingelegte Barlauch Knospe
& pochierter Edelbarsch
GFIODH

18

“Gegrillter griiner Spargel®
Nori-Beurre blanc, Algenkaviar

& eingekochter Zartweizen
AOFLH

VEGAN

32

,Geeiste Zotter-Reisschokolade®

Himbeeren, Tonkabohne

& Suf3holz

FOHN
VEGAN

18

Alle Gerichte sind auf Wunsch auch vegan maglich.

Unsere Emptehlungen:

L’Aperitivo Nonino
Royal Nonino | Prosecco | Tonic
12,60

Spring Gin
Gin | Mandarin & Bergamot Soda
11,90

Griner Veltliner ,Alte Reben®
Sax | Kamptal

1/81-9,80
Fl - 56,00
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SCHLOSSBERG

/Zu Beginn

Kraftige Rindsuppe
Eistich, Gefligelpofese & Wurzelwer

10

k ACFGHLM

Marinierte Salatherzen
Caesar-Dressing, knuspriger Pecorino, Créutons & Réstknoblauch-Krustentiercreme
12

AGHBFMDC

“Offener Raviolo vom Edelwild®
Claciertes Nudelblatt, Wild Bolognese & gereifter Grana Padano A<“HO

2l

Marinierte und geflimmte Gelbflossenmakrele

Salzriben, Verjus, Steirerkren und Cantaloupe Melone 028

2l

sHandgeschnittenes Tatar vom Bio Rinderfilet

Gegrillte Buchenpilze, Speckcrumble, gebackener Eidotter & Harissa-Croissant AAHMOC
26
im Menu +5

Hauptséchlich

sRavioli von der Artischocke & Creme fraiche”
Zitronenthymian, Schwarzwurzel und Salzzitrone AGFM

3l

Original ,Wiener Schnitzel®
vom Kalbsrucken, Butter-Petersilerdapfel, gerthrte Preiselbeeren & Sardellen Krautercreme
29

AGCDO

~Konfiertes Filet vom Seesaibling*®
Portulak, Erdartischocke & Blutorangen-Szechuan Beurre Blanc

39

GLFMOD

»~Auszug vom Bio-Brathendl“
Perlhuhn Brust und Keule, Knusper Panko, Sandkarotte & Brathendljus A"

39

LSanft gegarter Wildfang Hummer*
Kartoffelrisotto, junge Erbse & Krustentierbisque “O5R

48
im Menu +10€

»Gegrilltes Filet vom Edelrind®
Wei3er Spargel, Kurbismousseline & Steinpilz-Morchel-Triffeljus

5
im Menu +10€

AGLFMOH



~ /um Abschluss

»~Arme Ritter”
Brilat Savarin, eingekochter Steirerapfel

& Ahorn-CGranolg ACKMOH

18

Auszug von der
LZotter” Schokolade
Macadamia, Blattgold & Rumbanane

2l

GHCON

sInspiration vom Cheesecake®
Frischkase, marinierter Rhabarber

& Waldmeister A0

19

Auswahl von heimischen
& internationalen
Kasespezialitaten

Nussbrott vom ,Edegger”,
hausgemachte Chutneys

& eingelegte Nusse <“1©

4 oder 6 Sorten
21 /28
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Wahlen Sie Ihr individuelles
Menii aus der Karte,
bestehend aus Vorspeise und / oder
Suppe, Hauptgang & Dessert:
3 Gange: 62
4 Gange: 4
5 Gange: 89 Inur tischweisel

Wir sind stolz auf:

[alstall
[CIRAZ|
\YYT @JAKSMEW/
Empfohlen im Guide Micheli g}g
Abendgedeck:

Volkorn Kérndelbrot, Joghurtbutter, Fleur de Sel,
marinierte Kimchi Gurke
& Premium Rohschinken vom Vulcano Franz

6,50

Unsere Preise verstehen sich in Euro.



