
a b e n d g e d e c k :  Frisch gebackenes Brot, Premium Rohschinken, aufgeschlagene Salzbutter, 
Bauerntopfen & Kürbiskerncrumble inklusive Gruß aus der Küche : 5,10

b e i  f r a g e n  z u  a l l e r g e n e n :  
Wenden Sie sich bitte an unser geschultes Servicepersonal!

d a v o r
Frischlachs Sashimi 18

Avocado, Ponzu & steirischer Koriander
a,c,d,g,l,m,n,o

Vitello Tonnato 18

steirischer Kalbstafelspitz, Ofenparadeiser, Kapern, 
Rucola & Parmesanhippe
a,g,h,o

Bio-Almochsentatar 18
zweierlei Paprika - Creme & Ajvar  
& hausgemachte Backerbsen
A,c,g,l,m,n,o

Legendäres Kalbsrahmbeuschel
Serviettenschnitte & Junglauch 14/18
a,c,g,l,o

z w i s c h e n d u r c h

h a u p t s ä c h l i c h
Hokkaido Kürbistascherl 28

eigenes Gemüse, Kräuterschafskäse, 
geröstete Kürbiskerne & prämiertes Kernöl
a,c,g,h,l,m,o 

Branzino & Riesengarnele 34

Blumauer Tomaten Buzara & hausgemachte 
Schöckellandei-Tagliolini
a,d,f,l,m,o

Steirisches See Saiblingsfilet   34

Trüffel Arborio Risotto, Pak Choi & Sauce beurre blanc 
d,g,l,m,o

d a n a c h
Flaumiger Zwetschkenknödel   13

mit Butterbrösel, eigenem Röster & Sauerrahm Eis
a,c,g,h,o

SchokoLaden-Mocca Tartelettes 13

mit Mascarponenmousse, Karamell, Banane 
& Vanille-Safran Eis 
a,c,g,h,o

Pandan-Kuchen  13

mit weißer Schokolade, 3erlei Himbeere in Texturen 
& Nusschips 
a,c,g,h,o
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Wählen Sie Ihr individuelles Menü aus der Karte, bestehend aus Vorspeise und / oder Suppe,  Hauptgang & Dessert
3 Gänge aus der Karte: 56 | 4 Gänge aus der Karte: 64 | 5 Gänge aus der Karte: 72 (nur tischweise)

Bio-Maishuhn 30

Sanft gegart & knusprig, gratinierte Erdäpfel, 
cremige Eierschwammerl & Liebstöckel 
g,l,m,o

Original Wiener Schnitzel  28

vom Kalbsrücken, Petersilerdäpfel & gerührte Preiselbeeren
a,c,g,m,o

Ochsen "Roast Beef" & Kukuruz   32

rosa gebraten, allerlei Mais & Pflaumenjus, 
a,g,l,m,o

Dessertvariation 15 p.P

Das beste aus unseren Desserts plus kleiner Käseteller 
zum Gustieren und Hineinschmecken
a,c,g,h,o

Best of Käs 14/18

Nussbrot vom Edegger, hausgemachte Chutneys 
& kandierte Walnüsse
a,g,h,o

Grazer Krauthäuptl
aus der Genussregion  10

Kernöl, Mostessig, steirische Kartoffeln, Radieschen 
& Bauernspeck
l,m,o

Kräftige Consommé vom Rind 10

Goldgrießnockerl, Sherry, Schnittlauch & Wurzelgemüse
a,c,g,l,o

Französische Fischsuppe 14

Muscheln, Garnelen, Sauce Rouille & Maté Olivenöl
a,b,c,d,l,m,o,r 
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Unsere Preise verstehen sich in Euro.



d i n n e r  c o v e r  f e e :  Freshly baked bread, premium cured ham, 
whipped salted butter, farmers cream cheese & pumpkin seed crumble
 including amuse-bouche 5,10 f o r  a l l e r g e n s  :  

Our well trained service employees will be here for further clarification.

b e f o r e
Fresh salmon sashimi  18

avocado, ponzu & styrian coriander
a,c,d,g,l,m,n,o

Vitello tonnato 18

styrian boiled veal, oven tomatoes, capers, rocket 
& parmesan chip
a,g,h,o

Organic Ox Tatar 18

2 kinds of bell pepper cream & ajvar 
& homemade baked peas
A,c,d,g,l,m,n,o

Legendary Veal Lights
bread dumpling & spring onion 14/18 

a,c,g,o

i n  b e t w e e n

m a i n  c o u r s e s
Hokkaido pumpkin pasta 28
own vegetables, herb feta cheese,
roasted pumpkin seeds & pumpkin seed oil
a,c,g,h,l,m,o

Branzino & king prawn 34
"Blumauer" tomato-buzara & homemade 
"Schökellandei"- tagliolini
a,d,f,l,m,o

Styrian arctic char fillet  34
truffle arborio risotto, pak choi & sauce beurre blanc
d,g,l,m,o

a f t e r w a r d s
Fluffy plum dumpling   13

with butter crumbs, plum roaster & sour cream ice cream 
a,c,g,h,o

Chocolate mocca tartlets 13

with mascarpone mousse, caramel, banana 
& vanilla-saffron ice cream 
a,c,g,h,o

Pandan Cake  13

white chocolate, 3 kinds of raspberries 
in textures & nut chips
a,c,g,h,o
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Choose your individual menu from the menu, consisting of appetizer and / or soup,  

main course & dessert: 3 Courses: 56 | 4 Courses: 64 | 5 Courses: 72 (only tablewise)

Corn chicken breast  30

gently cooked, potatoes au gratin, creamy chanterelles
 & lovage
g,l,m,o

Original "Wiener Schnitzel" of veal 28

from saddle of veal, parsley potatoes & cranberries

a,c,g,m,o

ox "roast beef" & corn on the cob   32

roasted slice, all sorts of corn & plum jus
a,g,l,m,o

Dessert Variation 15 p.P

the best of our patisserie plus a small cheese platter to taste 
and enjoy
a,c,g,h,o

Best of Cheese 14/18

Edegger‘s nutbread, homemade chutneys 
& candied walnuts
a,c,g,h,o

Organic iceberg salad 
"Grazer Krauthäuptl"  10

pumpkin seed oil, must vinegar, styrian potatoes, radish
& farm bacon
l,m,o

Clear Ox Consommé 10

homemade semolina dumpling, sherry, chives 
& root vegetables
a,c,g,l,o

French fish soup 14

mussels, prawns, sauce rouille & maté olive oil
a,b,c,d,l,m,o,r
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Our prices are in Euro.


