
a b e n d g e d e c k :  Frisch gebackenes Brot, Premium Rohschinken, aufgeschlagene Salzbutter, 
Bauerntopfen & Kürbiskerncrumble inklusive Gruß aus der Küche : 4,90

b e i  f r a g e n  z u  a l l e r g e n e n :  
Wenden Sie sich bitte an unser geschultes Servicepersonal!

d a v o r
Alpenlachsfilet gebeizt	  16

Grüne Bohne, Miso, Sauerrahm & Buchweizen
a,c,d,g,l,m,n,o

Ziegenfrischkäse geflämmt	 16

Topinambur, Feige, Walnuss & Honig
a,g,h,o

Bio-Almochsentatar	 18

Steirer Kürbis, Senfragout & Kapern
A,c,d,g,l,m,n,o

Legendäres Kalbsrahmbeuschel
Serviettenschnitte & Junglauch	 13/17
a,c,g,o

z w i s c h e n d u r c h

h a u p t s ä c h l i c h
Hausgemachte Gnocchi	 26

Kürbisrahm, Babyspinat, Mandeln & Trüffel
a,c,g,m,o	

Wildfang Heilbuttfilet	 34

Fregola Sarda, Romana Herz, Hummerbisque, 
Paprika & Estragon
a,b,c,d,l,m,o

Steirischer Seesaibling  	 26

Rotes Rüben Risotto, Krenespuma, Winterzwiebel & Rucola 
a,d,g,h,l,m,o

d a n a c h
Apfel Tarte Tatin	  12

Mandel, Schokolade & Crémeux
a,c,g,h,o

Maronimousse im Baumkuchenmantel 	12

Passionsfrucht, Preiselbeere & Vanille Eis
a,c,g,h,o

Saftiger Haselnusskuchen	 12

Nougat in Texturen & Sanddorn
a,c,g,h,o

G
en

uss auf 464
m

S
C

HLOSSBER

G

Wählen Sie Ihr individuelles Menü aus der Karte, bestehend aus Vorspeise und / oder Suppe,  Hauptgang & Dessert
3 Gänge aus der Karte: 54 | 4 Gänge aus der Karte: 61 | 5 Gänge aus der Karte: 67 (nur tischweise)

Duett vom Steirischen Lamm 
„Rosa & Geschmort“
Pastinaken, Schalotte, Haselnuss & Preiselbeer Chutney	 36

a,c,g,h,l,m,o

Original Wiener Schnitzel 
vom kalb	 28

Petersilerdäpfel & gerührte Preiselbeeren
a,c,g,m,o

Best of Beef	  32

Rosa Denver Cut, Geschmorte Backe,
Kartoffel vielfalt, Lauch, Pflaume & Lardo
a,c,g,l,m,o

Dessertvariation	 14 p.P

Das beste von unseren Desserts plus kleiner Käseteller 
zum Gustieren und Hineinschmecken
a,g,h,o

Best of Käs	 12/18

Nussbrot vom Edegger, hausgemachte Chutneys &  
kandierte Walnüsse
a,c,g,h,o

Vogerlsalat	  10

Kernöl, Mostessig, steirische Kartoffeln, Bauernspeck 
& gebackenes Schöcklland Ei
a,c,g,l,m,o

Kräftige Consommé	 8

Goldgrießnockerl, Sherry & viel Schnittlauch
a,c,g,l,m,o

Französische Fischsuppe	 12

Muscheln, Garnelen & Sauce Rouille
a,b,c,d,l,m,o	
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Unsere Preise verstehen sich in Euro.



d i n n e r  c o v e r  f e e :  Freshly Baked Bread, Premium Cured Ham, 
Whipped Salted Butter, Farmers Cream Cheese & Pumpkin Seed Crumble
 including amuse-guele 4,90 f o r  a l l e r g e n s  :  

Our well trained service employees will be here for further clarification.

b e f o r e
Pickled alpine salmon fillet 	  16

green bean, miso, sour cream & buckwheat
a,c,d,g,l,m,n,o

Goat cream cheese	 16

jerusalem artichoke, fig, walnut & honey
a,g,h,o

Organic Ox Tatar	 18

styrian pumpkin, mustard ragout & capers
A,c,d,g,l,m,n,o

Legendary Veal Lights
bread dumpling & spring onion	 13/17

a,c,g,o

i n  b e t w e e n

m a i n c o u r s e s
Homemade Gnocchi	 26

pumpkin cream, baby spinach, almond & truffle
a,c,g,m,o

Wild caught halibut fillet	 34

fregola sarda, romana heart, lobster bisque, pepper
& tarragon
a,b,c,d,l,m,o

Styrian arctic char	  28

beetroot risotto, horseradish espuma, winter onion & rocket
salad 
a,d,g,h,l,m,o

a f t e r w a r d s
Apple tarte tatin	  12

almond, chocolate & crémeux
a,c,g,h,o

 
"Baumkuchen" filled with 
chestnut mousse	 12

passionfruit, cranberry & vanilla ice cream
a,c,g,h,o

juicy hazelnut cake 	 12

nougat in textures & sea buckthorn
a,c,g,h,o
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Choose your individual menu from the menu, consisting of appetizer and / or soup,  

main course & dessert: 3 Courses: 54 | 4 Courses: 61 | 5 Courses: 67 (only tablewise)

Duet from the styrian lamb	 36

parsnips, shallots, hazelnut, cranberry chutney
a,c,g,h,l,m,o

Original Wiener Schnitzel of veal	 28

parsley potatoes & cranberries

a,c,g,m,o

Best of Beef	  32

roasted pink denver cut, braised cheek, potatoes, leek,
plum & lardo
a,c,g,l,m,o

Dessert Variation	 14 p.P

the best of our patisserie plus a small cheese platter to taste 
and enjoy
a,g,h,o

Best of Cheese	 12/18

Edegger‘s nutbread, homemade chutneys &  
candied walnuts
a,c,g,h,o

Lamb‘s lettuce	  10

pumpkin seed oil, must vinegar, styrian potatoes, bacon 
& deep fried egg
a,c,g,l,m,o

Clear Ox Consommé	 8

homemade semolina dumplings, sherry & a lot of chives
a,c,g,l,m,o

French Fish Soup	 12

mussels, prawns & Sauce Rouille
a,b,c,d,l,m,o
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Our prices are in Euro.


